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1. Назначение 

Стол холодильный предназначен для кратковременного хранения 

напитков и предварительно охлажденных пищевых продуктов.  

 

2. Условия эксплуатации 

 Эксплуатация столов допускается при температуре 

окружающего воздуха от +12°С до +37°С и относительной 

влажности от 40 до 70%. 

 Запрещается ставить горячие предметы на столешницу стола. 

 Не рекомендуется устанавливать стол в непосредственной 

близости от источников тепла. 

 Не допускается закрытие вентиляционных отверстий 

агрегатного отсека. 

 

3. Технические характеристики 

Основные модели холодильных столов указаны в таблице в 

приложении №1 данного паспорта. Примечание: некоторые модели 

могут отсутствовать в таблице, т.к. мы постоянно расширяем 

модельный ряд производимой продукции. 

Холодильные столы поддерживают рабочую температуру 

внутри камеры 0…+10°С. Холодильный стол (саладетта) 

поддерживает рабочую температуру внутри камеры +2…+10°С. Род 

тока однофазный, номинальное напряжение 220В/50Гц. 

Используемый хладагент Фреон R404a 

Возможно изготовление столешницы без борта 

Стол может дополнительно комплектоваться розеткой 230V; 

50Hz; IP55 и автоматическим выключателем 6A. 

Максимальная допустимая мощность 1000W. 
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4. Подключение 

Стол подготовлен для включения в сеть 230V; 50Hz; одна фаза. 

Стол должен быть надежно заземлен. 
 

5. Пуск в эксплуатацию 

ВАЖНО! При длительном хранении или транспортировке при 

температуре ниже 5°С перед включением изделия необходимо 

выдержать его при температуре 18…25°С не менее 8 часов 
 

1. Распаковать стол. 

2. Проверить состояние корпуса, столешницы и др. поверхностей,  

убедиться в том, что они не были повреждены при перевозке. В 

случае обнаружения повреждений сообщить об этом 

поставщику. 

3. Снять защитную пленку. Для очистки холодильного стола 

можно использовать моющие средства мягкого действия. Не 

допускается использование хлора и его растворы, гидроксид 

натрия, абразивные вещества, соляную кислоту, уксус, 

отбеливатели и другие вещества, способные поцарапать или 

повредить поверхности оборудования. 

4. Вытереть и высушить стол. 

5. Установить стол на место. 

6. Подключить стол к электросети. 

7. Включить главный выключатель на панели управления. 

8. По достижению установленной температуры в холодильной 

камере – заложить предварительно охлажденные продукты в 

стол. 
  

6. Регулировка 

1. Стол оснащен электронным контроллером «ELIWELL» для 

установки нужной температуры воспользуйтесь кнопками 

«вверх» и «вниз» обозначенными стрелочками.  

 

2. В случае необходимости внесения изменений в параметры 

электронного контроллера ОБЯЗАТЕЛЬНО обратиться к 

персоналу специализированной обслуживающей организации. 

 

3. Панель управления 
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7. Правила загрузки 

1. Рекомендуется укладывать продукты в стол после того, как в 

нем установится нужная температура.  Желательно 

поддерживать температуру в пределах необходимых для 

хранения продуктов от +4°С до +10°С тем самым Вы сможете 

избежать проблем связанных с недостаточным оттаиванием 

испарителя. 

2. Разложите продукты в отведенное для них место, не превышая 

при этом линии максимальной загрузки. В случае превышения 

этой линии, циркуляция воздуха будет недостаточной, и 

температура продуктов будет более высокой, кроме того, 

испаритель может быстрее, чем обычно, покрываться слоем 

инея. 

3. При загрузке продуктов следить за тем, чтобы отверстия 

вентиляционных каналов испарителя были всегда открыты. 

4. Продукты должны быть разложены равномерно. 

5. Избегать хранения в столе неупакованных продуктов 

продолжительностью более 4 часов. 

 

8. Оттаивание 

1. Оттаивание испарителя стола осуществляется автоматически, за 

счет периодической остановки компрессора по программе, 

заложенной в электронном контроллере, о чем сигнализирует 

индикатор на дисплее контроллера. Вода, образовавшаяся 

вследствие оттаивания испарителя,  собирается в лотке, и через 

трубку отводится в ванночку, установленную в агрегатном 

отделении. 

2. Параметры автоматического оттаивания испарителя подобраны 

и запрограммированы производителем в соответствии со 

стандартными условиями окружающей среды и принятых 

стандартных методах испытания изделия. Поэтому в случае 

избыточного обмерзания испарителя следует воспользоваться 

режимом принудительной оттайки  или обратиться в сервисную 

организацию для корректировки программы контроллера с 

фактически сложившимися условиями эксплуатации. 

3. Длительность и периодичность оттаивания запрограммирована 

исходя из технических данных температурного режима 

охлаждаемого объема. Производитель не гарантирует 

нормальной работы системы автоматического оттаивания при 
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установке потребителем температуры ниже приведенной в 

технических характеристиках для данной модели стола. 

 

9. Периодическое обслуживание 

1. Уборку и очистку стола необходимо выполнять не реже 1 раза в 

месяц: 

ОТКЛЮЧИТЬ СТОЛ ОТ ЭЛЕКТРОСЕТИ. 

 Вынуть  из стола все продукты. 

 Подождать, пока температура внутри стола  поднимется до  

комнатной температуры (при открытых дверцах). 

 Очистить поверхность внутреннего объема стола, где хранились 

продукты, не используя при этом абразивных средств и 

растворителей. 

 Прочистить конденсатор холодильного агрегата при помощи 

сухой кисточки (щетки) или пылесоса, при этом необходимо 

проявить осторожность, чтобы не повредить алюминиевые ребра и 

медные трубки конденсатора, а также крыльчатку вентилятора. Если 

имеется такая возможность, то полезно периодически  продувать 

конденсатор сжатым воздухом. 

 Панель блока управления протирать влажной (хорошо 

отжатой) салфеткой.  Не допускать попадания капельной влаги 

на контроллер. 

2. Прежде, чем подключить стол в электросеть, необходимо 

убедиться в том, что стол хорошо очищен, вымыт и высушен. 

3. После того, как температура в столе достигнет рабочего значения 

можно загрузить продукты. 

 

10. Комплект поставки 

В комплект поставки входит: 

1. Стол в сборе - 1шт 

2. Направляющие - по 2шт  (на каждую дверную секцию) 

3. Перфорированная полка - по 1шт (на каждую дверную секцию) 

4. Паспорт на холодильный стол - 1шт 

5. Паспорт на электронный контроллер - 1шт 

* Розетка 230V, 50Hz, класс защиты IP55 и автоматический 

выключатель 6A  – 1 шт (дополнительная комплектация по запросу) 
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11.Гарантии производителя 

ВНИМАНИЕ! 

Производитель оставляет за собой право изменять внешний вид и 

технические характеристики, с целью улучшения потребительских 

свойств изделия, которые могут быть не отражены в данном 

руководстве. 

Гарантийные обязательства. Производитель гарантирует 

соответствие холодильного стола требованиям настоящих 

технических условий при соблюдении условий эксплуатации и 

обслуживания специалистами сервисной службы, транспортировки и 

хранения. Гарантийный срок эксплуатации изделия 12 месяцев со дня 

продажи. 

ВАЖНО! Доставку изделия на место и ее монтаж 

производить с соблюдением всех правил такелажных работ, 

кантовать и переворачивать изделие запрещается, следуйте 

указаниям знаков   

12.Сведения о рекламациях 

Рекламации производителю предъявляются потребителем изделия 

в порядке и сроки, установленные законодательством, с учетом 

условий хранения и эксплуатации. Для предъявления рекламации 

необходимы следующие документы: 

1) Паспорт на изделие; 

2) Акт пуска изделия в эксплуатацию; 

3) Акт-рекламация; 

4) Копия удостоверения механика, производившего монтаж и 

обслуживание, или копия договора с обслуживающей 

специализированной организацией; 

5) Копия свидетельства о приемке из паспорта на изделие. 

Рекламации принимаются изготовителем: 

 Адрес: 400075, г. Волгоград, ул. Краснополянская, 74Г 

 E-mail: prodmaster@cmivolg.com 

 Телефон: +7 (8442) 32-56-01, +7-800-100-56-01 
13.Свидетельство о приёмке 

 

Холодильный стол______________ заводской номер ___________ 

Модель компрессора ________________ зав. № _________________ 

Марка хладагента: R404а масса заправки: __________ кг. 

Дата выпуска    ____________________ 

mailto:prodmaster@cmivolg.com
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АКТ ПУСКА ИЗДЕЛИЯ В ЭКСПЛУАТАЦИЮ 

Настоящий акт составлен на изделие производства ЦМИ 

 

(тип, заводской номер изделия и дата изготовления) 

владельцем  

(наименование и адрес организации) 

 

(должность, Ф.И.О. представителя организации) 

и представителем специализированной организации  

 

(наименование и адрес организации) 

механиком  

(должность, Ф.И.О. представителя организации) 

 

и удостоверяет, что: 

 Холодильный агрегат  исправен; 

 Холодильный стол пущен в эксплуатацию и принят на 

обслуживание в соответствии с договором 

№_______________________________  

от «____»_____________ 20___г. между владельцем 

оборудования и специализированной организацией___________ 

_______________________________________________________ 

 

Акт составлен и подписан: 

Владелец оборудования 

 

____________________ 
(подпись) 

М.П. 

Представитель 

специализированной организации 

 

__________________________ 
(подпись) 

М.П. 

 

 

 

«____»_______________20___г. 



9 

 

Приложение №1 

Базовые модели с распашными 

дверями 
Размеры, мм 

Объем 

камеры, 

л 

Мощность, 

Вт 

Стол холодильный с бортом 1 

дверь СХП-1Д 

565х600х850 

565х700х850 

900х600х850 

900х700х850 

95 

110 

110 

135 

480 

Стол холодильный с бортом 2 

двери СХП-2Д 

1000х600х850 

1000х700х850 

1390х500х850 

1390х600х850 

1390х700х850 

210 

245 

240 

300 

350 

700 

Стол холодильный с бортом 3 

двери СХП-3Д 

1485х600х850 

1485х700х850 

1835х500х850 

1835х600х850 

1835х700х850 

320 

375 

350 

435 

505 

700 

Стол холодильный с бортом 4 

двери СХП-4Д 

1970х600х850 

1970х700х850 

2300х500х850 

2300х600х850 

2300х700х850 

430 

505 

460 

570 

660 

700 

 

* секция с дверью может быть заменена на секцию с 1-им, 2-я или 3-я 

выдвижными ящиками; 

** нержавеющая столешница может быть заменена на каменную 

(гранит) или полипропиленовую столешницу; 

*** столешница может быть заменена на столешницу с вырезом для 

размещения гастроемкостей (саладетта); 

**** столешница может быть заменена на столешницу для пиццы из 

нержавеющей стали или камня (гранита)  
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